
 

Benvenuto & Herzlich Willkommen im Seehaus Cospuden  
 
 

 
 
 
Meine Passion ist es, Sie mit frischen und raffinierten 
Speisen zu verwöhnen. 
Ob Sie sich für hausgemachte Pasta, fangfrischen 
saisonalen Fisch oder Fleisch von ausgesuchten Erzeugern 
aus der Region entscheiden - ich koche nach originalen 
Rezepten und verwende hierzu unter anderem Produkte 
ausgewählter Familienbetriebe aus meiner italienischen 
Heimatregion für Sie.  
  
Buon Appetito 

 

 

Ihr Daniele di Fabio 



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Aperitif 

Hugo*   0,2l 9,50 

Aperol Spritz*  0,2l 9,50 

Campari* Soda | Orange  0,2l 9,50 

Martini bianco | rosso* | extra dry  5cl 7,80 

Hausgemachte Erdbeerbowle  0,2l  9,80 

“Testarossa” 
Prosecco mit frischem Himbeerpüree 0,1l  12,00 
 
 

Schaumweine & Champagner 

    0,1l 0,75l 
 
Schaumwein 
 
Cremant de Loire Brut Rosé  8,50 59,00 
Jean de Villaret 
 

Schloss Vaux Riesling Sekt  10,00 69,00 
Klassische Flaschengärung  
Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau  
 

 
Schloss Vaux Träublein Piccolo 0,2l  15,00 
Alkoholfreies Schaumweingetränk 
Sektmanufaktur Schloss Vaux, Rheingau  
 
 
Champagner 
 

Ruinart Blanc de blanc 0,75l   150,00  
 
Ruinart Blanc de blanc 0,375l                                 80,00 
 
Ruinart Rosé 0,75l   150,00 
 
Ruinart Rosé 0,375l   80,00 
 
 
Magnumflasche 
Bollinger Special Cuvée Brut                          299,00 
 
 

* mit Farbstoff, ** mit Koffein, *** chininhaltig 
 
Bitte zögern Sie nicht, unser Personal auf Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen.  
Please do not hesitate to advise our staff on allergies and intolerances. 

 



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Vorspeisen 

 
Burrata mit schwarzer Trüffelvinaigrette, 
mediterranen Grill-Auberginen und Kirschen  13,00 
 
Vitello Tonnato vom Weidekalb 

Thunfisch-Limonen-Kaperncreme und Kräutersalat 14,50 
 
 

Signature Dish 

 

Unser Küchenchef Daniele präsentiert Ihnen unser 

hausgemachtes Tatar vom Rinderfilet.  

Frisch am Tisch zubereitet. 
 

 
Gern reichen wir dazu 
gehackte Zwiebelwürfel, Kapern, Cornichons, 
Sardellen, Eigelb, Sherry  
      18,00 
 
 

Suppen 

 
Asiatische klare Hühneressenz mit Wurzelgemüse  
und Wildkräutern   8,00 
 
 
Getrüffeltes Pfifferlingsschaumsüppchen  
mit Ciabatta-Knödelchen     9,50 
 
      
 

Salate 

 
Marktsalate mit eingelegten Gemüsen, 
Nüssen, Früchten und Trüffeldressing   10,00 
 
wahlweise mit 

- Scampis vom Grill   16,00 
- Ziegenkäse   14,00 
- Rinderfiletscheiben   16,00 

 
 



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Pasta 

 
Spaghetti Aglio e Olio  
Knoblauch in Olivenöl geröstet  
mit Kräutern und Tomaten   12,80 
 
 mit Scampi    19,50 
 
 mit Rinderfilettranchen    20,50 
 
Penne Arrabbiata    
in Peperoncini-Tomatensugo mit Knoblauch  13,80 
 
Tagliarini aus dem Parmesanlaib     

am Tisch zubereitet   17,00 
 
Fettuccine mit Rahmpfifferlingen und  
kandierten Tomaten    17,00 
 
 
 
 
 
 

Fleisch | Fisch | Vegetarisch 

 

Knusprig gebackenes Limonenhuhn auf  
Rahmpilzen und Parmesan-Gnocchi   26,00

  
Rinderbacken geschmort mit Sellerieschnee, 
rotem Zwiebelkompott und Barolosauce   26,50 
 
Rindersteak in Salbeibutter auf buntem  
Tomatensalat und Röst-Pancetta-Kartoffeln  28,00 
 
Fisch des Tages  
entnehmen Sie bitte unserer Tagesempfehlung 
    
Mit Waldpilzen gefüllte Artischockenböden auf  
Limonenrisotto und Fingermöhrchen     19,50 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Dessert  

 

Geeistes Tiramisu mit Zabaione und 
Amarenakirschen    10,50 

 

 

Schokoladenküchlein mit Ananasragout  
und Beerensorbet   12,00 

 

 

Käsevariation von der Käserei Lehmann mit  
Apfelchutney und Ofenbrot   17,00 
 
 
Sorbet des Tages – Kugel    3,00 
 mit Proseccoaufguss   7,50 
 
Eine Übersicht aller enthaltenen Allergene, können Sie gern bei unserem  
Servicepersonal einsehen. 

 
 

Kaffee & Tee 

 
Espresso    3,50 
 
Espresso doppelt   5,50 
 
Cappuccino   5,00 
 
Kaffee    4,00 
 
Milchkaffee   5,00 
 
Latte Macchiato   5,30 
 
Tee verschiedene Sorten   3,50 
 
Heiße Schokolade   4,50 
 
mit Sahne   5,50 
 
Chai Latte    6,50 
 
Kurkuma Latte   7,00 
 
 
 
Unsere Kaffeespezialitäten bereiten wir auf Wunsch auch 
gern mit Hafermilch zu.  



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Alkoholfreie Getränke 

San Pellegrino   0,25 l 2,80 

San Pellegrino  0,75 l 7,50 

Aqua Panna  0,25 l 2,80 

Aqua Panna  0,75 l 7,50 

Bauer Säfte und Nektare   0,2 l 4,30 

Coca Cola*** | Coca Cola Zero**  0,2 l 4,30 

Sprite  | Fanta*  0,2 l 4,30 

Red Bull***   0,25 l 5,50 

Schweppes Bitter  0,2 l 4,30 

Tonic*** | Bitter Lemon* | Ginger Ale  

FASSBRAUSE Himbeer* | Waldmeister* 0,33l        5,00 

Hausgemachte Limonade*   0,33l      5,50 

 
 

Biere 

San Miguel Lager  0,33l 5,50 

Radeberger Pils   0,33l 5,50 

Paulaner Hell, alkoholfrei   0,33l 5,50 

Paulaner Hefeweizen, naturtrüb   0,5l 6,50 

Paulaner Hefeweizen, alkoholfrei   0,5l 6,50 

 

 

Roséwein 

    0,2l 0,75l  

Rosé Cuvee  
Proschwitz, Sachsen  12,50 39,00 

 
Der Elefant im Porzellanladen   13,50 49,00 
Weingut Strehn, Burgenland 

 
Miraval 
Perrin & Pitt, Cótes de Provence   12,00 45,00 

 



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Weißwein  

    0,2l 0,75l 

Scheurebe 
Proschwitz, Sachsen 12,50 39,00 

 
Lugana 
Zeni, Veneto 13,50 49,00 
 
Chablis L Eglantiere 
Domaine Jean Durup, Burgund 13,50 49,00 
 
Sauvignon 
Walch, Südtirol 13,50 49,00 
 

 
Rießling 
Robert Weil, Rheingau 16,00 59,00 
 

 
Weißburgunder 
Weingut Böhme, Saale-Unstrut                        15,50 55,00 
 
 
Chardonnay 
Weingut Klumpp, Baden                                  16,00 59,00 
 
 
Grauburgunder 0,5L 
Weingut Klaus Zimmerling, Sachsen                 13,00 45,00 
 
 
Rießling 
Reichsgraf von Kesselstadt, Saar 13,00 45,00 
 
 
Sancerre Blanc Ac 
Langlois-Chateau, Sancerre                                                   69,00 
 
 
Rossj Bass  
A. Gaja, Piemont                                                        99,00 
 

 
Riesling GG Rottland 
B. Ress, Rheingau            99,00 
 
 

 



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Rotwein 

    0,2l 0,75l  

Il Bruciato 
Antinori Bolgheri, Toskana  13,50 49,00 
 
 
Barbera D’Alba  
Cogno, Piemont  13,50 49,00 
 
 
Saint Joseph Rouge 
Perrin, Rhône  13,50 49,00 
 
 
Rubicon 
Meerlust, Stellenbosch  18,50 65,00 
 
 
Cabernet Sauvingnon 
Charls Smith, Washington State  18,50 65,00 
 
 
CA´Marcanda  
A Gaja, Toskana  19,00 69,00 
 
 
Spätburgunder  
Proschwitz, Sachsen   79,00 
 
 
Sito Moresco  
A Gaja, Piemont   79,00 
 
 
Merlot „Desiderio“  
Avignonesi, Toskana    119,00 
 

 
Alion 
Ribera del Duero     129,00 
 

 
Guado al Tasso 
Antinori Bolgheri, Toskana   119,00 
 

 

 



Alle angegebenen Preise sind Europreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

Magnum 1,5l 

 
Avignonesi Cappanelle 50x50 
Avignonesi, Toskana    250,00

  
Valbuena 5 
Ribera del Duero     550,00 
 
Alion 
Ribera del Duero     399,00 
 
 

Doppelmagnum 3l 

 
Merlot „Desiderio“  
Avignonesi, Toskana    499,00 
 
Alion  
Ribera del Duero Spanien    799,00 
 
 

Digestif 4cl 

 
Nonino il Moscato   8,50 
 
Nonino Chardonnay   8,50 
 
Poli Amarone Oro "Cleopatra“   16,00 
 
Meissner Edelbrände  
verschiedene Sorten   9,00 
 
Scheibel Nussler   11,00 
 
Flor de Caña Centenario   14,00 
12 years | Nicaragua 
 
Radeberger Bitter    6,00 
 
Ramazzotti   7,00 
 
Scheibel Elixier 26   7,00 
 
 


